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Ex.mo. Sr. Cliente,

Agradecemos, muito sinceramente
a sua escolha, e aproveitamos da
ocasiao para o felicitar. Este novo
produto, que foi projectado com grande
atencao e construido com os melhores
materiais, foi verificado e aprovado, de
maneira a darlhe imensa satisfagao
para um cozinhado perfeito.

Por conseguinte, pedimos que leia
e siga as faceis instrugcbes que Ihe
per- mitirdo de alcangar excelentes
resultados desde o inicio da sua
utilizacdo. Juntamente com este
moderno  aparelho, aproveitamos
para lhe enviar os nossos melhores
cumprimentos.
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REDUZIDAS, OU POR PESSOAS
QUENAOTENHAMEXPERIENCIAS
NEM . CONHECIMENTO
NECESSARIO A NAO SER QUE
SEJAM SUPERVISIONADAS E
INSTRUIDAS, SOBRE O USO
DO APARELHO, POR UMA
PESSOA RESPONSAVEL PELA
SEGURANGCA DAS MESMAS.
AS CRIANGAS DEVEM SER
CONTROLADAS PARA
SE TER CERTEZA DE
QUE NAO BRINQUEMCOMO
APARELHO.




Instrucoes para o utilizador

Instalacao

Todas as operagdes relativas a
instalacdo (ligagdo eléctrica, ligagao
de gas, adaptacdo ao tipo de gas,
regulagbes  subsequentes,  etc.)
terdo de ser efectuadas por pessoal
qualificado, segundo as normas em
vigor.

Para instrugdes especificas, vejase
a parte reservada para o técnico
instalador.

Utilizacao

Queimador de gas

(Fig. 1-3). Para acender o queimador
de gas, ponha a chama nos furos da
parte superior do dito queimador,
fazendo pressdo e rodando o
punho correspondente em sentido
antihorario até fazer coincidir o indice
com a posicdo maxima. Logo que o
queimador de gas estiver aceso, regule
a chama segundo a necessidade. A
posicdo minima encontrase no termo
da rotagdo antihoraria. Nos modelos
com atamento automatico, accionar o
punho como descrito em cima, fazendo
pressdo, simultineamente, sobre o
correspondente botao de pressdo. Nos
modelos com acendimento automatico/
simultdneo (com uma mao), basta
seguir o procedimento descrito acima
apenas no botdo correspondente.

A descarga eléctrica entre a velazinha
e 0 queimador de gas acendera este
ultimo. Logo que o queimador estiver
aceso, solte imediatamente o botdo de
pressdo, regulando a chama segundo
a necessidade.

O acendimento do queimador nos
modelos com dispositivo segurancga
termoeléctrico, é feito da mesma
forma que os casos acima descritos,
mantendo carregado o botdo na
posicao de maximo por 3/5 segundos
Ao deixar de novo o manipulo
certificarse que o queimador fique
aceso.
N.B. - Recomenda-se 0 uso de panelas
com didmetro igual ao dos queimadores
evitando que a chama, quando estiver
alta, saia por debaixo das ditas panelas
- ndo deixar panelas vazias sobre 0
lume aceso
- sobre planos Crystal nédo utilizar
acessorios de cozedura a grelha.
Quando terminou de co- zinhar, siga
a boa regra de fechar igualmente a
torneira principal do conduto e/ou do
baléo de gas.

Modelos com queimador Dual Wok
Alguns modelos s&o equipados com
um queimador Dual Wok. E possivel
acender a chama central (F1) girando
e premendo o botdo no sentido dos
ponteiros do relogio

ou acender o totalmente o queimador
(F2), como indicado no figura abaixo.




F1

Importante

- O uso do aparelho produz calor
e umidade no local em que foi
instalado. Certifiquese que a cozinha
seja  suficientemente  ventilada;
mantenha as aberturas de ventilagao
natural abertas ou instale dispositivos
mecanicos de ventilagdo (por ex.
exaustores).

- O uso prolongado do aparelho pode
exigir ulterior ventilagao, por exemplo
mediante a abertura de uma janela.

-nos planos com  seguranga
termoeléctrica ndo accionar a ligagao
por mais de 15 segundos. Se apos
15 segundos o queimador ndo se
acender, abrir a porta do local e
aguardar pelo menos um minuto
antes de tentar de novo.

- nos planos sem seguranga, em
caso extingdo das chamas de
um queimador, fechar a torneira
correspondente e néo tentar de novo
0 acendimento antes de ter passado
um minuto.

Chapas eléctricas / Elementos
acquecedores vidroceramicos

(Fig. 2-2a3). Rodar o punho em posigéo
correspondente a maneira de cozinhar.
O numero mais elevado corresponde a
uma maior distribuicdo de calor. Veja
a tabela sobre a “utilizagdo de chapas
eléctricas”/ elementos acquecedores
vidroceramicos. A lampada piloto
acendida indica o acendimento da
chapa.

De qualquer maneira é considerado
normal, para certos tipos de
lampada, a permanéncia de uma
ligeira luminescéncia mesmo com
os comandos desligados.

N.B..  Quando usar chapas
eléctricas / elementos acquecedores
vidroceramicos,  recomendase a
utilizagéo de recipientes com fundo
plano, de um diametro igual ou ligeira
mente superior ao da chapa.

* evite 0 transbordar de liquidos;
por conseguinte, logo que ferveu
ou aqueceu liquidos, reduza a
distribuicéo de calor;

* nunca deixe que as chapas eléctricas
permanegam acendidas ou com
panelas ou frigideiras vazias.

+ quando acabou de cozinhar, apague
e/o desligue o forno rodando
novamente o punho na devida
direcgéo.

No caso em que se verifique até

mesmo uma pequena racha na

superficie vidroceramica do plano de

cozedura, deslique imediatamente o

aparelho da corrente electrica.

NAOFIXARCOMINTENSIDADEA
LAMPADA DE HALOGENEQO.




GAS

X

ELEMENTOS
ACQUECEDORES
VIDROCERAMICOS

Y T

pesciera 20x32
coroa @ 20-32
rapido @ 20-26
semi-rapido @ 14-20
auxiliar* @10-14
*com rede de reducéo
Fig. 1
CHAPAS ELECTRICAS

DESLIGADO

-

I

Fig. 2

7

[pad i
=
e

sim




UTILIZAGAO DAS CHAPAS ELECTRICAS
ELEMENTOS ACQUECEDORES VIDROCERAMICOS

regulador de

comutador energia

intensidade de
calor

maneiras de cozinhar

1 1-2

ténue

derreter gorduras banhas
etc.; aquecer pequenas
quantidades de liquidos

brando

aquecer quantidades
médias de liquido; cremes,
molhos cozinhados
prolongados

lento

descongelagéo - aquecer
grandes quantidades de
liquidos cozinhar a uma
temperatura que néo
chegue a ebuligdo

médio

cozinhar assados tenros;
cozinhar a temperatura de
ebulicao

forte

Assados - cozidos, carnes
cozinhadas na frigideira

vivo

ferver grandes quantidade
de liquidos; fritar.




Manutengao Gas/Eléctrico

Antes de qualquer operacao, desligue

o0 aparelho da corrente eléctrica.

Para uma maior duragdo, €

indispensavel executar periddicamente

uma esmerada limpeza geral ao
aparelho  tomando sempre em
consideragao o que segue:

*as partes em vidro, ago elou
esmaltadas terdo de ser limpas
com produtos apropriados (que se
encontram no comércio) e que nao
sejam nem abrasivos nem corrosivos.
Evite de usar produtos com base de
cloro (substancias para branquear,
etc.);

+ evite de deixar substancias acidas ou
alcalinas (vinagre, sal, sumo de limao,
etc.) sobre a chapa de trabalho;

* osbicos de gas e as pequenas tampas
(partes méveis do queimador) tém
de ser lavados frequentemente com
agua fervente e detersivo, tomando
grande cuidado com possiveis
incrustagdes. Depois, enxugue com
cuidado, e controle que nenhum
dos buracos estejam completa ou
parcialmente obturados;

* as chapas eléctricas deverdo ser
limpas com um pano humido e e,
segui- da, ungidas ligeiramente com
6lio lubrificante enquanto estiverem
ainda mornas.

* As grelnas em ago inoxidavel da
chapa de trabalho, depois de terem
sido aquecidas, podem tornarse de
uma cor azulada, o que néo deteriora
aqualidade. Para lhes dar novamente
0 aspecto original, use um produto
ligeiramente abrasivo.

N.B. - Toda a possivel lubrificagéo
das torneiras, devera ser efectuada
por um pessoal qualificado, o qual
terd de ser consultado em caso de
anomalias no bom funcionamento.
Controle periédicamente o estado
de conservagdo do tubo flexivel de
alimentacao do gas. No caso de perdas
de gas, chamar imediatamente o
pessoal qualificado, para a substituicao
do dito tubo.

Manutencao superficie
vidroceramica

(Fig. 4a) Antes de mais nada, elimine,
por meio de uma raspadeira, todos 0s
restos de comida e salpicos de gordura
da superficie de cozimento. Em
seguida, limpe a zona quente com Sidol
ou Stahlfix, com papel de cozinha, em
seguida, enxague com agua e enxugue
com um pano limpo.

Quaisquer restos de folha de aluminio,
de objectos de plastica, de agucar ou
de comida muito agucarada terdo de
ser removidos imediatamente da zona
quente onde se cozinhou, por meio
de uma raspadeira, afim de evitar
possiveis danos a superficie da chapa
de cozimento.

De nenhuma maneira se devera utilizar
uma esponja ou esfregdo abrasivo.
Evitar igualmente a utilizagédo de
detersivos quimicos agressivos como
Fornospray ou produtos para tirar
nddoas.

NAO UTILIZAR LIMPADO RES A
VAPOR







Instrucoes para o instalador

Instalacao

Este aparelho ndo possui um dispositivo
de descarga do produto da combustéo.

Recomendase por  conseguinte,
que venha instalado em lugares
suficientemente  arejados  segundo

as disposicoes das leis em vigor. A
quan- tidade necessaria de ar para a
combustéo, ndo devera ser inferior a 2.0
m3/h por cada kW de forca instalada.
Veja a tabela relativa a forca dos
queimadores.

NOTA: o aparelho é de Classe 3 de
instalag@o. As condi¢bes de regulagéo
do aparelho sao indicadas na placa de
dados fixada no carter.

Posicionamento

(Fig. 4). O aparelho foi fabricado
para poder ser montado num plano
de trabalho como ilustrado na figura
correspondente.

Antes de inserir o plano predispor
a junta de selagem (x) sobre todo o
perimetro do furo de encastre.

Ligagao do gas

(Fig. 5) Ligue o aparelho ao baldo do gas
ou a instalagdo segundo as disposi¢des
das normas em vigor, assegurando de
antemao que o aparelho esteja conforme
ao tipo de gas que utilizar. Em caso
contrario, veja a “Adaptacao a diversos
tipos de gas”. Verifique igualmente que
a pressao de alimentagéo seja conforme
aos valores descritos sobre a tabela
“Caracteristicas das partes a utilizar”.

Ligacao metalica rigida/semi-rigida
Efectuar a ligagdo com a juncéo e
os tubos metdlicos (mesmo se sdo
flexiveis), de modo a ndo provocar uma
pressdo sobre os 6rgéos internos do
aparelho.

N.B. - Quando a instalagéo tiver sido
efectuada controle a perfeita vedagao
de todo o sistema de ligagdo, usando
uma solugéo de sabéo.

ﬁ@l ISO 7/1
ISO 22811 (FR)

Fig. 5

Conexao eléctrica

(Fig. 6) Antes de efectuar a conexao

eléctrica, sera preciso assegurar que:

* as caracteristicas da instalagao
sigam o que esta indicado sobre a
chapa da matriz aplicada no fundo da
chapa de cozimento.

* a instalacdo esteja munida de uma
conexao a terra eficaz, segundo as
normas e disposi¢cOes das leis em
vigor. A conexao a terra é obrigatdria
nos termos da lei.

No caso que o aparelho ndo esteja

munido de cabo e/ou da relativa

tomada, utilize o material apropriado
para absorver o que estd indicado
na chapa da matriz, para uma devida
temperatura de cozimento. O tubo ndo
devera nunca atingir a temperatura de
50°C acima da temperatura ambiente.
Para efectuar a ligagao directa a rede




€ necessario intalar um interruptor
omnipolar dimensionado para a carga
nominal que, garanta a desconexao
da rede e, com uma distancia de
abertura dos contactos que consinta
adesconex@o completa nas condi¢Oes
de sobretensdo de categoria I,
em conformidade com as regras de
instalagéo (o cabo de terra amarelo/
verde nao deve ser interrompido).
A tomada ou o interruptor onipolar
deverdo ser posicionados para
uma facil manipulagdo do aparelho
instalado.

Se o cordao de alimentagao
esta danificado, ele

deve ser substituido pelo
fabricante ou agente
autorizado ou pessoa
qualificada, a fim de evitar
riscos.

1- PRESA-CABO
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Adaptacao a diversos tipos
de gas

(Fig. 7) No caso que o aparelho esteja

predisposto para um tipo de gas

diferente do gas de alimentacdo que
utilizar, devera proceder da seguinte
forma:

* substitua os bicos (Fig. 7) ocm
outros proprios ao tipo de gas que
utilizar (veja a tabela relativa as
“Caracteristicas das pegas a utilizar”;

* para a regulagado do minimo agir com
uma oportuna chave de parafuso
sobre o parafuso colocado na torneira
(Fig. 8) depois de o ter rodado a
posicdo minimo. Para GPL (butano/
propano) ataraxar a fundo.
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CARACTERISTICAS DAS PEGAS A UTILIZAR

QUEIMADORES DE GAS
] CAPACIDADE
ALIMENTACAO |QUEIMADOR | @BICOS | TERMICA | CONSUMO
~ NOMINAL
PRESSAO
mbar
TIPO  NOR. W

RAPIDO 129 3000 286

SEMI-RAPIDO| 101 1750 167

AUXILIAR 77 1000 %5

COROA-TDC | 63A-121B | 3500 333

COROA-TDC | 63A-140B | 4250 405

COROA3 141 3500 333

sh COROA 3 150 4000 381
\ouRaL | G20 20 [COROAMW | 140 3500 333 | Ih

COROA 4 141 3500 333

FISH 118 2700 257

A-Q71

WOKDUAL —5-ZZL+ 4000 381

137 3500 333

COROA 2 145 4000 381

168 4800 457

RAPIDO 87 3000 218

SEMI-RAPIDO| 66 1750 127

AUXILIAR 50 1000 73

COROA-TDC | 37A-90B | 3500 254

COROA-TDC | 37A-97B | 4250 309

COROA3 94 3500 354

, COROA3 102 4000 291
Lm0l Saseo] [COROAMW | 93 3500 254 | I

COROA 4 % 3500 254

FISH 85 2700 196

A- 46

WOKDUAL | —R=2—  4000 291

3201340 | 3500 255

COROA2 [ 1927210 | 4000 201

1501160 | 4800 349




CARACTERISTICAS DAS PEGAS A UTILIZAR

QUEIMADORES DE GAS
; CAPACIDADE
ALIMENTACAO |QUEIMADOR | @BICOS | TERMICA | CONSUMO
) NOMINAL
PRESSAQ
mbar
TIPO  NORM. W
RAPIDO 320/340 3000 680/711
SEMI-RAPIDO| 192/210 1750 397/415
AUXILIAR 150/160 1000 2271237
150A-129B
COROA-TDC T75A360 B 3500/3300 | 794/783
G140 G110/ COROA3 350 3500 794/783
GAS G140 8 COROA3 350 4000 907/949 | I/h
CITTA COROCAMW | 310/350 3500 794/830
COROA 4 360/360 3500 794/830
FISH 255/265 2700 612/640
340 3500 794
COROA 2 350 4000 907
4800
Ignic&o Elétrica 127-220V ~ 60Hz
CHAPA ELECTRICA
ALIMENTACAO TIPO W REGULACAO
normal 1000 comutador (0+6)
@145 regulador d'energia (0+11)
rapida 1500 comutador (0+6)
127-220V ~ 60Hz @145

regulador d'energia (0+11)




VIDROCERAMICA

ELEMENTOS ACQUECEDORES

ALIMENTAGAO TIPO W REGULACAO
TRIPLO CIRCUITO
RADIANTE 1200-1700 fgfg)‘“tador
@145 - 3180 '
MONOCIRCUITO o

127-220V ~60Hz  RADIANTE 1200-1700 [89‘1"13)‘*” d'energia
@145 - 3180 '
M/IASDLC\)NHrAELOGENO 1200-1800 'egulador d'energia
@145 - 3180 (0=11)
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